
L A  P A L U D   V E R D O NS /

2022
04120 - route de la maline

+33 (0)4 92 77 38 88
www.hotel-provence-verdon.com

     MENU
   /SPRING

 SUMMER

à partager

huile d’olive et basilic frais
heirloom tomatoes salad, olive oil & fresh 

basil

beignets de mozzarella panés, 
sauce tomate-basilic

deep fried mozzarella sticks, 
basil & tomato sauce

burrata entière, huile d’olive , 
basilic et toasts

full burrata, olive oil, basil and toasts

assiette de jambon de parme AOP 14mois
plate of proscuito ham AOP 14 months

assiette de saumon fumé, toasts, 
fromage blanc aux herbes et citron

plate of smoked salmon, toasts, cream 
cheese and lemon

et des nachos
with nachos chips

avec des croûtons
with crouton bread

trio de légumes marinés
(poivrons, courgettes & aubergines) - 9,5€

burrata entière 

jambon de parme - 14€

saumon fumé - 14€

salade de tomates anciennes - 13€
mozzarella sticks - 8€

tapenade d’olives noires - 9€

guacamole - 10,5€

à partager

thon, haricots, poivrons, oeuf, anchois, 
pommes de terre, concombre, tomates, olives 

tuna, green beans, peppers, egg, anchovies, 
potatoes, cucumbers, tomatoes, olives

poulet croustillant, lard, parmesan, 
tomates, croûtons et sauce caesar 

 crunchy chicken, bacon, parmesan, 
tomatoes, croutons & caesar dressing

bagels

Bagel au sésame, saumon fumé, avocat, 
fromage blanc, herbes, citron, 

servi avec salade verte

sesame bagel bread, smoked salmon, 
avocado, cream cheese, herbs, lemon, 

with green salad

bagel saumon - 17€

Bagel au sésame, légumes  marinés, 
fromage frais, pesto, sauce tomate, 

servi avec salade verte

sesame bagel bread, marinated 
vegetables, cream cheese, pesto, 

tomato sauce
with green salad

burgers
bun brioché - viande de boeuf 

tomates - oignons confits  
cornichon

beef burger on brioche bun - tomatoes
confit onions - pickles

cheeseburger - 16€

baconburger - 17,5€

roquefort burger - 18,5€

vegan burger - 17,5€
galettes de quinoa et chou vert 

guacamole - tomates - 
oignons confits - cornichon - 

salade

boeuf, tomates, crème, salade verte 
homemade lasagna ! beef, tomatoes, cream, 

green salad

sauce tomate maison, basilic
homemade tomato sauce, basil

pâtes fraiches, lardons fumés, 
crème fraiche, muscade

fresh pasta, bacon, cream, nutmeg

pâtes fraiches et bolognaise maison
fresh pasta, homemade bolognese

bagel végétarien - 17€

niçoise - 16€

caesar - 16€

lasagne al forno - 17,5€
maison ! 

gnocchi pomodoro - 14,5€

carbonara - 16,5€

bolognaise - 16,5€

sauce au choix : poivre  / pepper
	           roquefort / cheese
	           chanterelles / mushrooms

noix d’entrecôte - 24€

confit lamb shank with thyme

souris d’agneau 
confite au thym - 25€

filets de Merlu panés maison, 
pommes grenailles & sauce tartare

crispy beer-battered hake, 
new potatoes and tartar sauce

fish & grenaille- 20€
(à prononcer à l’anglaise)   

cabillaud SAISI À LA PLANCHA en 
sauce tomate&basilic

PLANCHA STYLE cod fish in a 
basil&tomato sauce

filet de cabillaud 
à la provençale - 20€

garnitures

frites de patates douce
sweet potato fries

légumes du moment
vegetables

+3,80

supplément 
assiette

avec poissons, 
viandes, burgers, 

6,00comprise

comprise

9,00

6,50

salade verte
green salad

comprise 5,00

une garniture au choix comprise dans les viandes-poissons-burgers
a garnish of your choosing included with every meat-fish-burgers

pommes de terre grenaille
new potatoes

tagliatelles au beurre
butter tagliatelles

comprise 8,50

daube provençale 
de boeuf

provencal beef stew

veau à la 
méditerrnéenne 

olive & citron

mediterranean veal - olive &       lemon

17,5€

sauté de cochon 
à l’estragon

tarragon stir fry porc

saucisses lentilles 
sausages with lentils

navarin d’agneau
provencal lamb stew

l’aïoli du styx
poisson poché, légumes cuits 
vapeur, mayonnaise à l’ail

provencal boiled fish and steamed 
veggies with garlic mayonnaise

lundi
monday

mardi
tuesday

mercredi
wednesday

vendredi
friday

dimanche
sunday

samedi
saturday

-

formule
22€

plat du 
jour

dessert 
au choix

+

pâtes

FISH&grenaille

bolognaise
sauce tomate
carbonara

ou +

steak haché

menu
pitchoun‘
jusqu’à 11 ans inclus

15€

ou

1 boule de 
glace 

ou 
glace 
enfant

à choisir au 
comptoir

à retrouver au comptoir 

TOUT EST FAIT MAISON !
entre autres : cheesecake au citron, 

brownie, tartes aux fruits, mousses, gateaux, ...
selon saisonnalité

vanille - chocolat - café  
caramel beurre salé - rhum raisin

vanille choco cookie - pistache - coco 
menthe chocolat - lavande - fraise

citron - framboise - abricot - cassis

banane - fruit de la passion 

la boule  2€
cornet  + 0,5€

la part  7,5€

full selection of homemade desserts 
& ice cream at the counter

DESSERTs 
PATISSERIEs

GLACESGLACES

boutique du styx
dans notre 

boutique spéciale 
provence et verdon !

découvrez 
nos produits de pays

et souvernirs

veal chop with chanterelles (from la 
palud) mushrooms cream

côte de veau - 26€
aux chanterelles de la palud 

légumes croquants et croûtons
with crunchy veggies and crouton

anchoïade provençale - 12,5€

tomates, oignons rouge, concombres, 
feta, olives, graines

tomatoes, red oignons, cucumber, 
feta cheese, olives, seeds

crêtoise - 14€

marinated veggies: 
peppers, zucchini-eggplant
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UN 

REST
AURANT 

du groupe

RETROUVEZ NOUS 
EN LIGNE

WWW.LESMAISONSDUVERDON.COM

plats
du jour

PETIT
DEJEUNER

BREAKFAST

7H30-10H

DEJEUNER
LUNCH

12H-15H

GOUTER
gateaux & glaces
AFTERNOON pastries

and ice cream

15H-19H

DINER
DINNER

19H-21H

ou pas...

burgers

plats
du jour

DESSERTs 
PATISSERIEsviandesviandes poissonspoissons

salades pâtes

125g - 10€   ou   200g - 16€



c o c kta i l s
C l a s s i c

12H-15H ET 18H-21H

9,50€

mojito
6cl rhum blanc
citrons verts

menthe fraiche

sucre de canne

piña  colada
6cl rhum blanc
crème de coco

jus d‘ananas

SPRITZ
2cl APÉROL

8CL PROSECCO
LIMONADE
ORANGE

negroni
3cl campari

3cl martini rouge
 3cl gin
orange

CAÏPIRINHA
6cl cachaça

citrons verts
sucre de canne

GIN TONIC
6cl gin

citrons verts
romarin

tonic

s m o o t h i e s

fantasy
fraise, banane

sunset
ananas, mangue,

 & papaye

green
banane, mangue, 

chou kale, 
citronelle

7,5

les parfums ne peuvent pas être modifiés
flavours can not be modified

Retrouvez les produits de 

la brasserie du verdon dans 

notre boutique !

Coca-Cola

Coca-Cola Zéro

Ice Tea

Orangina

Perrier

Oasis Tropical

Schweppes

Schweppes agrum’

Fanta	

Jus Orange/Pomme/Ananas/
Tomate/Abricot/Pamplemousse

Fruits pressés (orange,citron)

Diabolo

Sirop 
menthe, grenadine, fraise, framboise, cassis,
pêche, orgeat, citron acide, violette, lavande

Evian

Badoit

San Pellegrino

Vittel

Pschitt limonade

demi litre

4           6

4           6

4           6

3,60 (25cl)

3,60 (25cl)

3,80 (33cl)

3,80 (33cl)

3,80 (25cl)

3,80 (25cl)

3,80 (33cl)

3,80 (33cl)

3,80 (33cl)

3,80 (33cl)

3,80 (33cl)

3,60 (25cl)

9

3,80

3,40

50cl 1l

Stella (blonde)

Leffe (blonde)

hoEgaArden 
(blanche)

1664

Jupiler 0,0 
(sans alcool)

desperados

La Bière des Gorges

demi bou-
teille

pinte

3,60        7

  5        9,50

4,50      8,50

	             4,80 (33cl)

	             4 (25cl)

	                6 (33cl)

	           7,50 (33cl)

25cl 50cl

b i è r e s

e a u x  &  s o f t s

Ricard (2cl) - 3,80  51 (2cl) - 3,80 
Mauresque (2cl) - 4 Perroquet(2cl) 
- 4 Tomate (2cl) - 4  Martini (4cl) - 6  

Campari (4cl) - 6   Kir (12cl) - 6   JB (4cl) - 7

Picon bière (25cl) - 5,50 Jack Daniels (4cl) - 10
Rinquinquin, Orange Colombo, 

Noix de St Jean (8cl) - 9

apéritifs

verre
15cl

b o u t e i l l e
37,5cl 50cl 75cl

ROUGE

château de Rousset, Bio
AOP Pierrevert

syrah, grenache noir
griotte, chocolat, fruits secs et mûre

Expresso - 2 Déca - 2 Allongé - 2,20 

Noisette - 2,20  Café au lait - 3,50 

Cappuccino - 3,90 Thé, Infusion - 3,80

café viennois - 5 chocolat viennois - 5

Get 27 - 8 Baileys - 8 Cognac - 11

Marc de Provence - 9  Grand Marnier - 9

Liqueur lachananche - genepy / limoncello / menthe 8

caféterie

  digéstifs(4cl)

Le Petit Boucan Domaine Vitori
igp var

carignan
explosion de petits fruits rouges

belleruche chapoutier
aop côte du rhône

grenache, syrah
intense, fruité, fruits rouge, torrefaction

petite ruche chapoutier
aop crozes hermitage

syrah
fruits rouges, tout en finesse

6 18 22

6,5 25

8 16 28

39

château de Rousset, Bio
AOP Pierrevert

vermentino, grenache blanc, viogner, roussanne
agrumes, aubépine, acacia

6 18 22

le petit boucan domaine vitori
igp méditerrannée

rolle
fruits en bouche, belle fraîcheur

6,5 25

adunatio chapoutier, bio
côte du rhône

grenache blanc, viogner, roussane
arômes fruités à chair blanche

8 30

tariquet premières grives
gascogne
gros manseng

moelleux, fruits exotiques, agrumes et raisins frais

9 35

château de Rousset, Bio
AOP Pierrevert

GRENACHE, SYRAH, CINSAULT
FINESSE ET GOURMANDISE

6 18 22

le petit boucan domaine vitori
igp VAR

CALADOC, CINSAULT
FRAIS ET FRUITÉ

6,5 25

blanc

rosé

vinsvins

7,50 €
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soleil cave petra viridis
AOP Pierrevert

syrah, grenache noir, CINSAULT
COULEUR CLAIRE, FRUITS ROUGES

4

p i c h e t
quart demi litre
25cl 50cl 1l

7 12 20

soleil cave petra viridis
AOP Pierrevert

GRENACHE BLANC, VERMENTINO
COULEUR CLAIRE, FRUITS BLANCS

4 7 12 20

soleil cave petra viridis
AOP Pierrevert
SYRAH, GRENACHE NOIR

COULEUR POURPRE, ARÔMES FRUITS CUITS ET ÉPICÉS

4 7 12 20

BULLES 
EXTRA BULLES ROSÉ

CAVE PETRA VIRIDIS, PIERREVERT
MUSCAT DE HAMBOURG

FRUITÉ DOUX

CHAMPAGNE THÉOPHILE DE ROEDERER
CHARDONNAY, PINOTS NOIRS

8 28

70

     au

romarin

Originale


